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NOMS COMMUNS
Rocou, Roucou, Rocouyer, Roucouyer

Nouvelle-Calédonie!
Introduction en NC au plus tard en 1883 (Hollyman 1993 : 128)!
noms français : rocou (Jeanneney 1894 in Hollyman 1993), rocouyer, roucouyer (1941/1930 in Hollyman 1993 : 128)!
rouge à lévrier, safran américain (1930 in Hollyman 1993 : 129) [NB : lipstick-tree :  d'après l'un des noms en anglais du Bixa 
orellana], rocou, roucou (enq. Cortadellas, fiche inéd. IRD)!
Nnoms mélanésiens :!
pwaja (langue nêlêmwa, espèce cultivée, à Tiabet / Poum, Rony Phadom, enq. Caroline Bontemps, IRD 2003)!
pwaja (langue nixumwak, à Koumac; Le fruit permet d'obtenir une teinture rouge utilisée pour les danses ou la fabrication des 
balassors, Ginette Arhou, enq. Aurélien Degoy, IRD 2004).!
pwèja (langue yuanga, à Wenia, Bondé; Les graines écrasées de pwêjâ donnent une teinture capillaire rouge, Malouma, enq. Mme 
Dominique Cortadellas, fiche inéd. IRD)!
pwaja (langue nemi côte est) plante, Bixa orellana, fournissant une teinture rouge,  ha-mia-pwaja est le nom d'un talisman qui 
procure puissance et richesse (Ozanne 1979 : lexique pw)  ; pwaja (langue nemi) Bixa orellana L.. (Haudricourt & Ozanne 1982 : 
221)!
pwaja (langue némi côte Ouest, à Témala)  Bixa orellana L. (Haudricourt & Ozanne 1982 : 221)!
pwaja (langue pije)  Bixa orellana L. (Haudricourt & Ozanne 1982 : 221)!
pwaja (langue jawe)  Bixa orellana L. (Haudricourt & Ozanne 1982 : 221)!
pwaja (langue fwâi)  Bixa orellana L. (Haudricourt & Ozanne 1982 : 221)!
meté (ton bas partout, langue camuki) arbuste : Bixa orellana L., Bixacées ; le fruit est utilisé pour faire de la teinture rouge (Rivierre 
1994 : 238) ; metè (ton bas sur e et é, langue camuki),  arbuste : Bixa orellana L. (Rivierre 1994 : 446)!
Apparemment pas de noms connus des Iles Loyauté.!
Fruits utilisés à Nouméa dans des compositions florales des fleuristes (fête des mères 2009, observation P. Cabalion)!
Bixa orellana L., espèce cultivée (McKee 1994) !!
Espèce présente aux Marquises à Hiva Oa, Nuku Hiva, Ua Huka, Ua Pou, pas d'autres îles citées selon Jacques Florence (Base de 
données Nadeaud de la flore de la Polynésie française) !
« Un médecin anglais, le Dr. Johnstone, planta en 1845 le premier Roucouyer (Bixa orellana) dans son jardin de Tahiti. Une plante 
encore inconnue qui provenait d'Amérique du Sud....A Tahiti, le roucouyer est populairement appelé rouge à lèvres, car certaines 
“mamas” utilisaient cette pâte rouge pour parfaire leur beauté »(Tahiti Heritage, Richesses du Fenua 2009), id in Conspectus de la 
Flore de Tahiti, établi par Pancher (Jean Armand Isidore), repris par Cuzent (Gilbert) dans sa thèse, 1860.

BIXA ORELLANA L. "
(Bixaceae)"

LOCALISATION : ORIGINES
Localisation /Origines (région, pays) 
Amérique tropicale !
(cf : http://www.ars-grin.gov/cgi-bin/npgs/html/
taxon.pl?7249).

(indiqués par la personne ressource)!
'alaea (hawaïen, Crohn-Ching 1980 : 33)!
loa (samoan, Yuncker 1943, Whistler 1984)!
'uaeva (langue des îles Cook  (McCormack 2008).  !
Noms dans le Pacifique selon PIER « Bixa »!
Chamorro: achiote, achoti, English: annato, annatto, arnatto, arnotto, lipstick tree, Fijian: nggesa, nggisa, qesa, French: atole, roucou, 
roucouyer   [NB PC : « atole » nom inconu en NC], Hawaiian: ‘alaea, ‘alaea la‘au, kūmauna, Maori (Cook Islands): ‘uaeva, Palauan: búrek, 
burk, Samoan: loa, loa, Spanish: achiote, achote, bija, Tahitian: ‘uaefa, Yapese: rang !
NB PC : achiote (esp. Mexi) ;  bija (esp. Cuba)

PRÉSENCE DANS LE PACIFIQUE
Un des cinq composants habituels de la boisson au chocolat faite au Mexique au début du 17e siècle : cacao, sucre, vanille, rocou et 
cannelle [NBPC : ce dernier ingrédient venant d'Asie via l'Europe] devenu boisson de luxe en Europe (Moreno Gomez, 2005 : 951 & 
960).!
Introduit aux Philippines par les Espagnols (Crohn-Ching 1980 : 33) à partir du 16e siècle par Acapulco, seul port autorisé sur cette 
ligne ; d'où une consonance voisine entre « achiote » (esp. mex. àp. achiotl/achiote en aztèque/nahuatl) et « achuete, achwete, 
atsuete, echuete » (tagalog, Philippines) cf Uni.Graz.!
Bixa aurait été présent dans la zone Pacifique avant les contacts européens, p.ex. aux Iles Marquises, comme la patate douce 
(Smith & al. 1992).
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Bixa orellana L. est une espèce en phase d'introduction dans le Pacifique, depuis 
le 16e siècle probablement aux Philippines, en cours dans certains archipels : 
elle est apparemment inconnue en Polynésie Française sauf aux îles Marquises 
où elle est. Connue sous un nom français (rocou, rocouyer)  et un nom 
mélanésien (pwaja, pweja) presque partout sur la Grande terre, sauf dans la 
région de langue camuki (mete), jusqu'à présent non collecté aux Iles Loyauté.!!
Considérant Rurutu, aux ïles Australes, comme centre d'intérêt, on peut penser 
que l'usage de Bixa orellana, s'il y est confirmé, se fait à partir de matériel 
importé dans l'île.


